
EVENTOS





•  M E NÚ 1 •

ENTRANTES

*Variedad de Empanadas Caseras (Espinaca, Cebolla y Piñones /  
Tomate, Mozzarella y Albahaca / Ternera, Huevo y Aceitunas). 

*Chorizo Criollo y Morcilla de Cebolla. 

*Ensalada de Tomate con Cebolla Roja y Ajo.

PLATOS PRINCIPALES

*Picaña & Pollo de Corral con Patatas Fritas Caseras y Espinaca a la Crema.

O 

*Plato Vegetariano o Pescado de la Carta de Temporada.

POSTRE

*Postre de la Casa para Compartir. 

BEBIDAS INCLUIDAS

*Malbec de la Casa / Verdejo de la Casa / Rosado de la Casa. 

*Refrescos y Cervezas Incluidas Durante la Cena / Almuerzo. 

Precio por Persona
77,00€ (IVA inc.) 

 





•  M E NÚ 2 •

ENTRANTES

*Variedad de Empanadas Caseras (Espinaca, Cebolla y Piñones /  
Tomate, Mozzarella y Albahaca / Ternera, Huevo y Aceitunas). 

*Chorizo Criollo y Morcilla de Cebolla.

*Ensalada de Tomate con Cebolla Roja y Ajo & / Ensalada de Temporada.

*Provoleta Fundida con Ají Argentino y Orégano. 

PLATOS PRINCIPALES 

*Entrecot con Patatas Fritas Caseras, Espinaca a la Crema y Verduras de Temporada.

O 

*Plato Vegetariano o Pescado de la Carta de Temporada. 

Guarniciones: Patatas Fritas, Espinaca a la Crema, Verduras de Temporada. 

POSTRE 

*Postre de la Casa para Compartir. 

BEBIDAS INCLUIDAS

*Ribera del Duero de la Casa / Verdejo o Albariño de la Casa / Rosado de la Casa. 

*Refrescos y Cervezas Incluidas Durante la Cena / Almuerzo. 

Precio por Persona
89,00€ (IVA inc.) 

 





•  M E NÚ 3 •

ENTRANTES 

*Variedad de Empanadas Caseras (Espinaca, Cebolla y Piñones /  
Tomate, Mozzarella y Albahaca / Ternera, Huevo y Aceitunas). 

*Chorizo Criollo y Morcilla de Cebolla.

*Ensalada de Tomate & / Ensalada de Temporada. 

*Proveleta Fundida con Ají Argentino y Orégano. 

*Alcachofas a la Brasa con Queso Payoyo, Miel de Trufa y Sal de Limón. 

PLATOS PRINCIPALES 

*Bife de Lomo con Patatas Fritas, Patatas Fritas a la Trufa y Parmesano, Espinaca a la Crema  
y Verduras de la Temporada.

O 

*Plato Vegetariano o Pescado de La Carta de Temporada. 

POSTRE 

*Postre de la Casa Para Compartir & Panqueque con Dulce de Leche y Helado de Vainilla. 

BEBIDAS INCLUIDAS

*Vinto Tinto (Reserva) / Perro Verde o Martin Codax / Rosado Orgánico- 

*Refrescos, Café, Té, Cervezas.

Precio por Persona
110,00€ (IVA inc.) 

 





•  M E NÚS I N FANTI LE S •
*Refrescos, Pollo con Patatas Fritas, Helado. 

30,00€ (IVA inc.) Precio por niño

*Refrescos, Chorizo, Mini Hamburguesas, Patatas Fritas, Helado. 

35,00€ (IVA inc.) Precio por niño 

CONDICIONES

*Todos los menús serán servido al Estilo Argentino, es decir, se servirán los entrantes  
y platos principales al centro de las mesas para que se comparten. 

*Si hay más de 40 personas en el grupo habrá posibilidad de tener que reservar  
en exclusividad el restaurante. 

*Para disfrutar de la exclusividad del restaurante es necesario tener un gasto mínimo  
que es variable según al mes. 

*Todas las copas estarán cobradas aparte. 

*Horario eventos por Mediodía: 13:00 – 17:30 h.  
(existe la opción de bajar a la zona de jardín y seguir tomando bebidas hasta las 18:30).

*Horario eventos por la noche: 19:30 pm. hasta las 12:00 pm.

 




